Questo vino e prodotto da vitigni pregiati dei
nostri territori. L'uva, raccolta a mano, fermenta
solo con le bucce e i vinaccioli senza lieviti
aggiunti e additivi. [l vino evolve in modo naturale
riposando per 16 mesi in contenitori d’acciaio e 5
mesi in bottiglia, con aggiunta di modeste quantita
di solfiti solo nella fase di travaso.
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